SEELANDSTUBE

Guet wid den, numme itze.

Preise in CHF inkl. MwSt.



Leuenberger's Seelandkiiche ist mehr als eine
kulinarische Handschrift sie ist eine Hommage
an die fruchtbare Region, die uns umgibt.

Hier gedeihen Gemuse, Krduter und Frichte mit vollem Geschmack,
geerntet von Bauern, die wir personlich kennen. Unser Fleisch stammt aus
artgerechter Haltung von regionalen Produzenten, deren Qualitdt und
Philosophie wir teilen. Inspiriert von Uberlieferten Rezepten und der
bduerlichen Kiche von einst, kreieren wir Gerichte mit Sinn fUr das Echte
und dem Mut zur Interpretation.

Preise in CHF inkl. MwSt.



Vorspisd

Bunter Seeldander Winterblattsalat :
Salade d'hiver colorée du Seeland / Colorful Lakeland leaf winter salad

Mit sautierten Waldpilzen,
En plus Champignons des bois sautés
additional seared wild mushrooms

Gemischter Seeldnder Wintersalat
Salade mixte d’hiver du Seeland / Mixed winter Seeland salad
ACEGHKLMNO

Nusslersalat mit gehacktem Ei und Crottons
Salade méache, oeuf haché et croltons
Lambs tettuce salad, chopped egg and bread dices

mit Speck, / en plus du lard / additional bacon
ACG

Randen-Carpaccio mit mariniertem Rettich,
Haselnussvinaigrette und Krdutercréme

Carpaccio de betteraves, rais marinés, vinaigrette aux noisettes
et créme auc herbes

Beetroot carpaccio with marinated radish, hazelnut vinaigrette and herb cream

GHLMO

Hausgemachte Entenravioli mit Orangenjus & Winterspinat
Raviolis de canard faits maison, jus & 'orange et épinards d'hiver
Homemade duck ravioli with Orange jus and winter spinach
ADGKLO

eisser Markknochen mit Krduterkruste und Toast

s & moelle chaud avec crolte aux fine herbes et toast
ot bone marrow with herb crust and toast

GHKL

Burgunder Schnecken im Tépflein gratiniert
escargots Bourgingnons gratinés

gratinated Burgundy snails

GKLMOR

uppd

ebratene Pastinakencrémesuppe mit Apfel-Chips und Triffelol
oupe de panais rbtis, chips de pommes et huile de truffe

oasted arsnip cream soup with apple chips and truffle oil
GGKLMO

indskraftbrihe mit Gemusestreifen und hausgemachtem Markklésschen
onsmmé de boeuf clair, julienne de légumes et quenelle de moelle

lear beef broth with vegetable julienne and homemade marrow dumpling
CLO

Preise in CHF inkl. MwSt.
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Houptgdng

Original geschnetzeltes Kalbfleisch nach Lysser Art (mit Milken) 4750
Emincé de veau a la mode de Lysser (avec ris de veau)

Original sliced veal Lysser style (with sweetbreads)

AGHLMNOC

Geschmortes Seeldnder Rindskopfbaggli an Pinot Noir Jus » 4450
auf Selleriepiree

Joues de boeuf du Seeland braisées, Jus de Pinot Noir, pirée de céleri

Braised Seeland beef cheeks with Pinot Noir jus, celery root purée

ACKLMO

Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren 5250
Escalope viennoise de veau avec canneberges

Viennes veal schnitzel with cranberries

ACGKM

Knuspriges Gsteighof Poulet « Seelander Art » auf Lauchfondue 3950
Poulet croustillant « facon Seeland » avec fondue de poireaux

Crispy chicken « Lakeland style » with leek fondue

ACGHLMO

Reichhaltiger Berner Teller mit Sauerkraut und Dérrbohnen 38.50
Assiette bernoise, choucroute et haricots secs de Seeland

Rich Bernese plate, sauerkraut and dried beans from Lakeland

KLMO

Chateaubriand mit reichhaltiger Gemiisebegleitung Pro Person 66.50
Sauce Béarnaise, ab 2 Personen

Chéteaubriand avec son riche accompagnement de légumes et sauce Béarnaise,

4 partir de 2 personnes

Chéteaubriand with vegetables and Béarnaise sauce, from 2 guests

ACGHLMNO

Alle Hauptgerichte werden mit GemuUse serviert.
Zur Auswahl mit hausgemachten Nudeln (ACG), Résti (G), Risotto (GLO), Safranrisotto (GLO),
Pilaw Reis (GL), Kartoffelgratin (GL), Salzkartoffeln (G), Kroketten (AC) oder Pommes frites

Tous nos plats principeaux son accompangnés de légumes

Aux choix: nouilles (ACG), résti (G), risotto (GLO), risotto au safran (GLO), riz pilaf (GL),
gratin de pommes de terre (GL), pommes natures (G), pommes croquettes (AC),

ou pommes frites

All our main dishes are served with seasonal vegetables.

Served with: a side of pasta (ACG), swiss style hash browns (G), risotto (GLO),
saffron risotto (GLO), pilaf rice (GL), potato gratin (GL), boiled potatoes (G),
croquettes (AC) or French fries

Preise in CHF inkl. MwSt.



Us See u Fluss

Gebratene Seeldander Egli mit Mandeln an brauner Chasi Butter
Filets de perches de seeland, sautées aux amandes et beurre noisette
Sauteed perch fillets with almonds and local brown butter
ADGHLMNO

Gebratenes Zanderfilet auf Fenchel-Orangensauce
Filet de sandre rbti, sauce fenouil-orange

Roasted pike-perch fillet on fennel-orange sauce
ADGKO

Alle Hauptgerichte werden mit Gemuse serviert.

Zur Auswahl mit hausgemachten Nudeln (ACG), Résti (G), Risotto (GLO),
Safranrisotto (GLO), Pilaw Reis (GL), Kartoffelgratin (GL), Salzkartoffeln (G),

Kroketten (AC) oder Pommes frites

Rein Pflanzlech

Gerostete Kirbis-Polenta mit Seeldnder Gemause,
Petersiliend! & Randen-Crunch

Polenta rétie au potiron, légumes du Seeland,

huile de persil et croustillant de betterave

Roasted pumpkin polenta with Seeland vegetables, parsley oil
and beetroot crunch

ALOH

Gerducherte Sellerie-Steak auf Pilzragout & Kartoffel-Sellerie-Puaree
Steck de céleri fumé, ragolt de champignons

et purée de pommes de terre et céleri

Smoked celery steak on mushroom ragout and potato-celery purée
ADGKO

Preise in CHF inkl. MwSt.

46.50

4550

3250

31.50



A bitz Fleisch

Schweizer Rindsﬁlet, filet de boeuf, beef tenderloin
Ladies Cut 200g Gentlemens Cut 250g  Farmers Cut 300g
53.00 61.00 68.00

Schweizer Rindsentrecdte, entrecdte de boeuf, beef sirloin
Ladies Cut 200g Gentlemens Cut 250g  Farmers Cut 300g
43.00 51.00 58.00

Pferdefilet, Filet de cheval, horse tenderloin
Ladies Cut 200g Gentlemens Cut 250g  Farmers Cut 300g
41.00 49.00 56.00

Bunter Seeldnder Winterblattsalat 10.50
Salade verte / Green salad

Gemischter Seelénder Wintersalat 1250
Salade assortie / Mixed salad
ACEGHKLMNO

Gemuse als Beilage 10.50
Légumes / Vegetable
ACEFGHKLMNO

Im Preis inbegriffen sind drei Saucen,

Krauterbutter (GLM), Mango-Chilisauce (L) und Pilz-Rahmsauce (AGKLMO)

Als Beilage stehen Ihnen zur Auswahl

Risotto (GLO), Safran Risotto (GLO), Pilaw Reis (GL), hausgemachte Nudeln (ACG),

Rosti (G), Salzkartoffeln (G), Kroketten (AC) oder Pommes frites.

Dans les prix inclus sont trois sauces,
beurre aux fines herbes, mangue-piment, champignon & la créme

Aux choix: risotto, risotto au safran, riz pilaw, nouilles maison, roesti, croquettes,
pommes natures ou pommes frites.

In the price included are three sauces,
herb butter, mango-chili, cream sauce with mushrooms.

Served with: risotto, saffron risotto, pilaw rice, home made noodles, rost;,
croquettes, boiled potatoes or french fries.

Preise in CHF inkl. MwSt.



