
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 
 

 
 
Sonntag, 12. Juli 2026 
 

LEUENBERGER’S SEELANDKÜCHE 
 
Vorspeisen 
Wassermelonen Tataki, Wasabicreme und Erbsensprossen  
 

oder  
 
Gazpacho mit Knoblauchcrostini   
 

Menu 1 
Pferdeentrecote an Kräuterbutter  
Saisongemüse 
Kroketten   Tagesteller 42.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 56.50 
 

Menu 2  
Felchenfilets vom Bielersee in Dillbutter gebraten  
auf Spinatpüree  
Salzkartoffeln  Tagesteller 34.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 48.50 
 

Menu 3 
Schweinsschnitzel Paniert  
Dreierlei von der Karotte  
Pommes frites   Tagesteller 27.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 41.50 
 

Dessert 
Kokos-Schokoladenrahmgefrorenes mit Fruchtsalat 
 

oder  
 

Oberwiler Käsevariation  
 
Menuvorspeise oder Menusuppe à la Carte   11.50 
Tagesdessert à la Carte   13.00 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informiert Sie unser Team gerne. 
 
Wir wünschen Ihnen Guten Appetit 


