
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 
 

 
 
Sonntag, 16. August 2026 
 

LEUENBERGER’S SEELANDKÜCHE 
 
 
 
Vorspeisen 
Hausgebeizte Lachsforelle mit Meerrettichschaum und Toast 
 

oder  
 

Spinat-Kohlrabensuppe mit Rauchfischeinlage  
 

Menu 1 
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce  
Hausgemachte Teigwaren 
Glasierte Karotten  
 Tagesteller 38.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 52.50 
 

Menu 2  
Pouletbrust gebraten an Kapern-Dillsauce  
Wildreismix  
Sommergemüse  Tagesteller 34.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 48.50 
 

Menu 3 
Schweinsfiletmedaillons an Café de Paris Sauce  
Kartoffelgratin 
Gratinierter Fenchel   Tagesteller 36.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 50.50 
 

Dessert 
Caramelchöpfli mit Rahm und Früchten garniert 
 

oder  
 

Oberwiler Käsevariation  
 
Menuvorspeise oder Menusuppe à la Carte   11.50 
Tagesdessert à la Carte   13.00 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informiert Sie unser Team gerne. 
 
Wir wünschen Ihnen Guten Appetit 


