
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 
 

 
 
Sonntag, 25. Oktober 2026 
 

LEUENBERGER’S SEELANDKÜCHE 
 
 
Vorspeisen 
 

Wildtrockenfleisch auf Nüssler Salat mit Nusscrumble und Trauben   
 

oder  
 

Schwarzwurzelcrèmesuppe mit Marroni als Einlage  
 
 

Menu 1 
Panierte Hirschschnitzel dazu Preiselbeeren   
Hörnli  
Wurzelgemüse Tagesteller 27.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 41.50 
 

Menu 2  
Sautierte Egli aus dem Bielersee   
Wildreis mix  
Blattspinat   Tagesteller 42.00 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 56.00 
 

Menu 3 
Wildscheinfilet an Balsamicojus  
Steinpilzrisotto  
Glasiertes Marktgemüse   Tagesteller 46.50 
  Menu mit Vorspeise und Dessert 60.50 
 
 

Dessert 
Jasmins Brownies-Kuchen mit Buttercrème dekoriert  
 

oder 
 

Oberwiler Käsevariation 
 
Menuvorspeise oder Menusuppe à la Carte   11.50 
Tagesdessert à la Carte   13.00 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informiert Sie unser Team gerne. 
 
Wir wünschen Ihnen Guten Appetit 


